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PRECISA™ BAKE GF es fácil de formular, y en la mayoría de los casos, 
funciona como un reemplazo “drop in” para la harina de trigo. Elimina 
rasgos indeseables muy comunes en los productos sin gluten y puede 
ser utilizado en panes, masa de pizza, mu�ns, galletas, tortas, etc.

Con ventas netas de $6.300 millones en 2013, Ingredion Incorporated es 
una empresa líder en soluciones para ingredientes a escala mundial, 
posicionada como una de las 500 empresas estadounidenses más 
importantes según la revista Fortune.

El pasado 5 de Agosto de 2014 se anunciaron los ganadores de los premios FI EXCELLENCE AWARDS de la 
industria alimenticia en la feria Food Ingredients Sudamérica realizada en San Pablo, Brasil. Este premio 
reconoce a las empresas que invierten en investigación y desarrollo de productos innovadores.

Ingredion fue el ganador de la categoría “Ingrediente alimenticio más innovador” con el producto PRECISA™ 
BAKE GF: una solución funcional basada en almidones que posibilita el desarrollo de productos sin Gluten 
conservando la textura y calidad de los productos regulares del mercado. “Nuestro equipo estaba seguro que 
podíamos ganar. Tenemos muchos clientes que ya están probando el producto satisfactoriamente y eso 
muestra que estamos en sintonía con las necesidades del mercado” comentó Adriana Rached, Directora de 
Marketing e Innovación de Ingredion Brasil.

Empleados de Ingredion Brasil Newdon 
Macena, Iria de Castro, Amanda Nishikawa, 
Alberto Loos, Tiago Coroa, Adriana Rached 
and Yadunandan Dar, recibiendo el premio al 
Ingrediente Más Innovador por el PRECISA® 
Bake GF en la feria FI Sudamérica.

Adriana Rached, Directora de Innovación y 
Marketing de Ingredion Brasil recibiendo el 
premio.


